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Vorwort

Sehr geehrter Gast,

wir freuen uns, dass Sie sich fur das Hotel Rodderhof und damit fur

ein 4-Sterne-Hotel mit familiar gefuhrter Gastlichkeit interessieren.

Unser Bestreben ist es, flr Sie und Ihre Gaste eine erfolgreiche Veranstaltung gemal3
lhren individuellen Winschen auszurichten.

Auf den folgenden Seiten erhalten Sie einen ersten Uberblick tber das Hotel
Rodderhof.

Diese Informationen bieten Ihnen einen Einblick in unser Haus und werden Ihnen bei
der Planung Ihrer Veranstaltung helfen.

FUr Ihre Feiern stehen mit unserem Saal Laurentius eine Raumlichkeit mit 90gm,
modernster Technik und Ausstattung, kleine Zusatzraume und privater Aul3en
Terrasse bereit. Oder Sie verbringen lhre Veranstaltung im geschmackvoll
eingerichteten Raum Danieli oder unserem Weinkeller.

Planen Sie daruber hinaus eine Tagung oder ein Seminar, dann lassen wir Innen
selbstverstandlich auch unsere ausfuhrliche Tagungsmappe zukommen.

Gerne erstellen wir Ihnen ein individuelles Angebot und sind Ihnen bei der Planung
lhrer Veranstaltung bis ins kleinste Detail behilflich.

Fur alle Fragen und Informationen steht Ihnen unser Team taglich unter Telefon 02641
/ 399-0, per Telefax 02641/ 399-0 oder
Email hotel@rodderhof.de zur Verfliigung.

Wir freuen uns auf Ihren Besuch im Rodderhof

lhre Familie Hempen & Mitarbeiter


mailto:hotel@rodderhof.de
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Auf den folgenden Seiten finden Sie einige MenUs, die Ihnen
die Auswahl leichter machen soll.

Sie kénnen sich Ihr Menu selbstverstandlich auch selber aus den
Vorschlagen zusammenstellen. Es handelt sich lediglich um
Vorschlage, gerne nehmen wir lhre Wansche an.

Wir bitten Sie jedoch, sich maglichst fur ein festes Menu bzw.
Buffet zu entscheiden.

Wir behalten uns Anderung der Menti- und Buffetvorschlage
VOr.
Der Preis gilt fur das oben angegebene Jahr.

Vielen Dank fUr Ihr Verstandnis und viel SpaB.
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Mend 7

Kurbiscremesuppe mit Pesto-Ravioli (saisonal)

€ 9,50

Schweinefilet mit Ziegenkasehaube
dazu frisches Grillgemuse und Kartoffel-Gratin

€ 21,50

Honig-Mandelparfait mit Burgunderzwetschgen

€ 9,50

3- Gang Menu € 34,50 pro Person
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Menti 2

Cremesuppe von Steinpilzen

mit Speckrostel

€ 9,50

Gebratenes Lachsfilet mit Ahr-Rieslingsauce
dazu Mandelbroccoli und Rote Beete Kartoffelpiree

€ 25,50

Apfelstrudel
Mit Creme Vanille Eis

€ 8,50

3-Gang Menu € 37,50 pro Person
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Menti 3

Rindercarpaccio mit Feldsalat

mit Kartoffeldressing und Croutons
€ 14,50
Kartoffel-Lauch-Cremesuppe
mit gerdstetem Schinken

€ 9,50

* k)

Geschmorte Gansekeule mit Orangensauce
dazu Bratapfel mit Burgunderrotkohl und Kartoffelknodel

€ 24,50

* kK %

Duett von belgischer Edelbitterschokolade und Birne

€ 9,50

4-Gang Menu € 50 pro Person
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Mendii 4

Wildrahmsuppe mit Preiselbeeren

€ 9,50

Eifler Hirschriicken mit Waldbeersauce
dazu Rahmwirsing und Haselnuss-Spatzle

€ 31

Tortchen von weilBer Schokolade
dazu Apfel-Zimt-Kompott

€ 9,50

3-Gang Menu € 44 pro Person
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Mendi 5

Geraucherte Entenbrust

mit Cumberland-Sauce an Feldsalat

€ 14,50

* k)

Tafelspitzboullion mit Pfannkuchenstreifen

€ 8,50

* k)

Rosa gebratene Kalbshiufte an Rosmarinjus
dazu Rahmwirsing und gerduchertes Kartoffelpuree

€ 20,50

* Kk %

Vollmilch-Schokoladenparfait
An Rotwein-Kirsch-Kompott

€ 9,50

4-Gang Menu € 51 pro Person
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MenU Vegetarisch

Uberbackener Ziegenkase mit Apfel-Zimt-Chutney und Brotdips

* Kk %

Kartoffelcremesuppe

* k)

Mit Riccota gefullte Ravioli dazu Waldpilze,

Kirschtomaten und Rucola

Lauwarmer Schokoladenauflauf

mit Vanilleeis

4-Gang Menu € 44 pro Person
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Butiet — Vorschiag /

kaltes Roastbeef mit Remoulade

Auswahl von Raucherfisch mit Honig-Senfsauce

* Kk %

Salatbuffet mit Rohkostsalaten und marinierten Salaten

dazu diverse Dressing

* k)

Wildragout mit Birnen-Preiselbeerchutney

Burgunderjus und Haselnussspatzle

) k%

Buntbarsch in Krauterpanade an leichter Knoblauchsauce dazu
Dillkartoffeln und Bayrischkraut

* k)

Schokoladeneis mit Bourbon Vanillesauce

Mandel-Amarettomousse mit Johannisbeerkonfitlire

EUR 52 pro Person
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Buftiet — Vorschlaqg /

Edelfischterrine mit Graved Lachs

und Krauter-Creme-Fraiche
Vitello Tannato
* *
Salatbuffet mit Rohkostsalaten & marinierten Salaten
dazu diverse Dressings
n—_—
Irisches Rinderfilet , Burgunderjus
dazu Strauchbohnengemuse und gerduchertem Kartoffelpuiree
Wildlachsfilet mit Dijon Senfsauce
dazu frischen Grillgemtse und mediteraner Couscous
o
Creme Brulee
und
Kirschmousse , Schwarzwalderart ”

€ 00 pro Person
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Buftiet-Vorschilag 11/

Eifler Raucherlachsvariation mit Dill Senf Sauce

Ziegenkasevariation mit Himbeervinaigrette
mediterranes Gemuseauswanhl

* k)

HummerschaumsUppchen mit gebratenen FluBkrebs
* k% %
Salatbuffet mit Rohkostsalaten & marinierten Salaten
dazu diverse Dressings
* % %
Kalbsfilet an Truffelrahm
dazu Ratatouille und Raclette Kartoffelgratin
Baramundi an Tomatensugo
mit Broccoli und WeiBweinrisotto
* k%
Schwarze Johannisbeer Panna Cotta und
Mousse au chocolat mit Bratapfelkompott

€ 64 pro Person



