
 

WEIHNACHTEN 

 

 

 

 

Heiligabend 4. Gang Menü 

Amuse-Gueule 

(Kartoffelsalat und Wiener)  

xxx 

Dreierlei vom Lachs (geräuchert / Tatar / gebacken) / Frisée / Avocado / Limette-Creme-Fraiche  

xxx 

Rote Bete-creme / geräucherte Entenbrust / Zimtsahne  

xxx 

Gebratene Hirschrücken / Marsala Jus / Speck-Rosenkohl / Petersilienwurzelpüree / Polentaschnitte 

xxx 

Bratapfel-Tarte / Vanillesauce / Schokoladen-Crumble / Malagaeis  

 

€ 59,00 pro Person inkl. Begrüßungssekt 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

WEIHNACHTEN 

 

1. Weihnachtstag Menü 4. Gang Menü (abends) 

 

Rindercarpaccio / Feldsalat / Trüffelcreme / Himbeer-Vinaigrette / Balsamico / Parmesan 

xxx 

Cremesuppe von der Marone / geröstete Maronen / Frühlingslauch 

xxx 

Sous Vide gegarter Rinderrücken / Morchel-Rahmsauce / Mini-Gemüsemix / Risoléekartoffeln 

oder 

Gebratener Seeteufel / Weißweinschaum / getrocknete Tomaten / Zucchinigemüse / Risotto 

xxx 

Lebkuchen-Tiramisu / Mandelcrumble / Tonkabohne-Mascarpone-Eis / Himbeergel 

 

€ 58,00 pro Person 

 

 

2. Weihnachtstag Menü 4. Gang Menü (abends) 

 

 

Gebeizter Saibling / Avocadocreme / Gepickelte Gurken / Safrancreme / Kräuteröl 

xxx 

Weiße Tomatencreme / Basilikum-Pesto / Croutons 

xxx 

Gebratenes Rinderfilet / Jus / Kräuterseitling / Wilder Brokkoli /Herzoginkartoffeln  

oder 

Gebratene Lachstranche / Honig-Senf-Sauce / Rübengemüse / Kräuter-Gnocchi  

xxx 

Spekulatius-Mousse / Baumkuchen / Glühwein-Kirschen  

 

€ 58,00 pro Person 

 

 



 

WEIHNACHTEN 

 

 

1.Weihnachtstag + 2 Weihnachtstag Buffet (mittags) 

 

Salat und Antipasti 

Geräucherter Lachs im Ganzen / Senf-Dill-Sauce 

Vitello Tonnato / Rauke  

Geräucherte Entenbrust / Balsamico Linsen / Orangen-Chutney  

Wildterrine / Preiselbeeren  

Tomate / Mozzarella / Basilikum-Pesto 

 

Wild - Consommé / Pistazien-Klößchen / Gemüseperlen  

 

Geräuchertes Roastbeef /Jus / Sauce Bèarnaise  

Brust und Keule von der Oldenburger Gans / Beifußjus  

Gebratener Skrei / Safransauce 

 

Rotkohl / Klöße/ Bratapfel 

Kartoffelgratin / Jasminreis  

Rosenkohl / Marktgemüse 

 

Rotes Thai Curry (vegan) 

 

Kaiserschmarrn / Vanillesauce / warme Zimt-Kirschen  

Spekulatiuscreme / Mandelcrumble 

Dunkles und Helles Schokoladenmousse 

Zimt-Apfel-Tarte 

 

€ 49,00 pro Person  inkl. Begrüßungssekt  


