
À       la carte 
 

Wir bitten Sie Ihre Bestellung bis 20:30 Uhr aufzugeben und bitten um Ihr Verständnis, dass unsere Küche um 21:00 Uhr und unser 

Restaurant um 23:00 Uhr schließt. 

       Vegetarisch.           Vegan. Unsere Produkte können kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe enthalten. Eine Informations- 

übersicht finden Sie in unserem Restaurant oder fragen Sie unsere Mitarbeiter. 

VORSPEISEN  

 

 

Gebeiztes Saiblingsfilet 

Tomaten-Couscous-Salat | Limettencreme | Granatapfelkerne | Sprossen           € 14 

 

 

Rindertatar 

Kapern | Avocado| Trüffel-Mayonnaise | Gebeiztes Eigelb | Edamame | Affila Kresse         € 18 

 

 

Pflücksalat 

Himbeer-Limetten-Dressing | Tomate | Gurke | Rote Zwiebeln | Mais | Balsamico   

als Vorspeise € 12 

 als Hauptgang € 18 

 

 

 

 

SUPPEN  

 

 

Cremesuppe vom Brokkoli 

Geräucherter Lachs | Geröstete Kichererbsen | Paprika           € 8 

 

 

Süßkartoffel-Kokos-Suppe 

Koriander| Frühlingslauch |Sahne                 € 9 
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MONATSMENÜ 

 

 

Gebeiztes Saiblingsfilet 

Tomaten-Couscous-Salat | Limettencreme | Granatapfelkerne | Sprossen 

 

 

Cremesuppe vom Brokkoli 

Geräucherter Lachs | Geröstete Kichererbsen | Paprika 

 

 

Gebratenes Lammkarree 

Portwein-Jus | Kräuterkruste | Ratatouille | Rosmarinkartoffeln 

 

 

Schokoladentarte 

Weißes Schokoladeneis | Mandelcrumble | Beeren | Luftschokolade 

 

4- Gang € 58 

3- Gang (ohne Vorspeise) € 49 

 

 

Weinempfehlung des Monats 

 

 

  SPÄTBURGUNDER -BLAUSCHIEFER- -Barrique-  € 57 

trocken | Weingut Meyer-Näkel | VDP | Dernau  
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HAUPTGERICHTE 

 

Kalbsschnitzel  

Kartoffel-Gurkensalat | Preiselbeeren        € 27 

 

 

Gebratenes Lammkarree 

Portwein-Jus | Kräuterkruste | Ratatouille | Rosmarinkartoffeln     € 29 

 

 

Kartoffel-Gnocchi 

Basilikum-Pesto | Babyspinat | Parmesan | Cherrytomaten     € 19 

 

Gebratener Tandoori Seeteufel 

Kokos-Zitronengras-Sauce | Mini Gemüsemix | Burgunder-Risotto   € 27 

 

 

 

 

DESSERTS 

 

Tonkabohnen-Creme Brûlée 

Mandelcrumble | Hibiskus-Limetten Sorbet | Beeren | Minze   € 9,50 

 

Schokoladentarte 

Weißes Schokoladeneis | Mandelcrumble | Beeren | Luftschokolade   € 9,50 
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STEAKS 

 

US FLANKSTEAK 

Als Flank Steak bezeichnet man nach US-amerikanischer Teilung ein Teilstück der Bauchlappen des Rinderfleisches. 

Es wird aus dem Bauchlappen unterhalb des Rinderfilets abgetrennt. 

300g    € 26 

 

RUMPSTEAK 

Das zarte Stück wird aus dem hinteren Rücken geschnitten und gilt als sehr geschmacksintensiv 

300g    € 25 

 

RINDERFILET 

Das wertvollste Stück Fleisch – besonders zart, mager und saftig 

220g    € 29 
 

SECRETO IBERICO 

Ist ein grobfaseriger, fächerförmiger Muskel, der "versteckt" zwischen Rücken und Rückenspeck liegt. Hierzulande 

ist dieser Zuschnitt weitestgehend unbekannt, in Spanien und Portugal ist das geheime Filet ein Liebling der Köche 

und trägt nicht umsonst den Namen "Avantgardestück". Die intensive Marmorierung sorgt für ein unglaublich 

buttrig-zartes und saftiges Aroma 

300g € 26 
 

Unsere Steak - Spezialitäten werden wahlweise serviert mit: 

BBQ Sauce | Café de Paris Butter | Kräuterbutter | Pfefferrahmsauce | Demi-Glace  
 

Unsere Steaks werden zartrosa gebraten, falls Sie eine andere Gar Art bevorzugen, teilen Sie uns dies bitte mit. 

 

BEILAGEN  

 

Pommes Frites   € 4,50 

Süßkartoffel Pommes Frites  € 5,50 

Trüffel Pommes Frites   € 5,50 

Beilagen Salat  € 4,50 

Blattspinat  € 4,50 

Minigemüse  € 6,50 

Kartoffelgratin   € 4,50 

Speck-Bohnenbündchen  € 4,50 


