
R E S T A U R A N T  A U G U S T I N E R

v o r s p e i s e
Büffel  Mozzarella
Basi l ikum Sorbet |  Tomate |  Pesto |
Olivenöl Balsamico Perlen |  Rucola       14

Gazpacho „Andalusien“
Gebratene Garnele |  Limetten-Minze
Schaum |  Croutons |  Affi l lakresse          8

Wildkräutersalat
Himbeerdessing |  Cherry-Tomaten 
Croutons |  Rote Zwiebeln                     12

Kalbsschnitzel  
Kartoffel-Gurkensalat  |  Preiselbeeren
Zitrone                                         31               

Tiramisu „a la  Rodderhof“
24 Karat Goldflocken |  Kaffee-
Crumble Espresso |  Beeren |
Löffelbiskuit                                  10

Dreierlei  Sorbet
Beeren |  Mandelcrumble |  Minze     11

d e s s e r t

Tagliatel le
Gebratene Pfifferl inge |  Rote Zwiebel
Frühlingslauch |  Parmesan               14 |  27

h a u p t g a n g
Cremiges Riesl ing-Risotto 
Grüner Spargel  |  Bimi |  Cherry
Tomaten Parmesan                        24             

Catch oft  the Day 
Beurre Blanc |  Mini  Gemüse
Kartoffel-Flan                              29              

Kanadisches Bison 200gr
Trüffel  Pommes Frites  |  Mini-
Gemüse-Mix
Café de Paris  Butter                      47             

Chef ’s  Choice
Rinderfi let  300gr
Kartoffelgratin
Speck-Bohnenbündchen |  Kräuter
Butter                                            57            

z u m  s c h l u s s
Kaffeespezial itäten von Julius Meinl
und regionale Brände.  Wir stehen Ihnen
für Empfehlungen zur Verfügung.

Speisekarte

Das Speisenangebot kann je  nach Buchungslage und Saison vari ieren.  Um Reservierung wird gebeten.  Preisangaben in Euro.


